
Codice prodotto 1106521 

Denominazione prodotto
Bergader Edelpilz piccante da 

100g

Peso netto 100g

Stabilimento di produzione DE BY 13049 EG

Peso netto confezione di
vendita

100g Tipo di confezione di vendita vaschetta 100g

Peso lordo collo 1,214kg ca. Peso netto collo 1kg ca.

Modalità di confezionamento
vaschetta in plastica 

termoformata per alimenti
Sotto imballo (se presente) /

Tipo di imballo Cartone Tipo pallets EPAL

Dimensione unità logistica in
mm  (l. - p. - h.)

143x185x133 Dimensione unità di vendita in mm
(l. - p. - h.)

137x28x122

Pezzi per collo 10 Numero colli per strato 32

Numero strati per pallet 9 Numero colli per pallet 288

Codice EAN 
(unità logistica)

4006402110107 Codice EAN
(unità di vendita)

4006402110107 

Modalità di conservazione Tenere al freddo tra +2°C e +7°C
Shelf life minima garantita in
consegna

25 gg

Valore energetico 1371kj / 331kcal

Materia grassa
- di cui acidi grassi saturi

28,1g / 18,1g

Carboidrati
di cui zuccheri

0,1g / 0,1g

Proteine 19,4g

Sale 3,5g

Calcio 600mg (23% RDA)

Ultima revisione: Gennaio 2020.

FrieslandCampina  Italy  S.r.l.
Via Paracelso 24

20864 Agrate Brianza MB
Centralino: 0396072580

Mail  Ordini:  ordini@frieslandcampina.com

Dati tecnici logistici

Caratteristiche merceologiche

La diffusione, distribuzione e/o copiatura del documento trasmesso da parte di qualsiasi soggetto diverso dal destinatario è proibita, sia ai sensi dell’art. 616 c.p. , che ai sensi del D.Lgs. n. 
196/2003.

Ingredienti e valori nutrizionali medi per 100gr

Descrizione prodotto

Formaggio semimolle a pasta erborinata, colore bianco giallastro venato da 
muffe di colore verde scuro o blu, odore aromatico, sapore da speziato a 

intensamente piccante, consistenza affettabile leggermente friabile. Crosta 
edibile, senza glutine.

Ingredienti

Latte vaccino, sale, fermenti lattici, caglio microbico, colture 
selezionate di muffa blu.


